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Olives “llepadits” /
Olivas “Chupadedos”

Patates braves “La Cantina“ amb 
brunoise de bacó acompanyades 
amb la nostra salsa brava i allioli /
Patates bravas “ La Cantina“ amb 
brunoise de beicón acompañadas 
con nuestra salsa brava y allioli

Wine Bar

Xips de patates/
Chips de patatas

Escopinyes/
Berberechos

Musclos en escabetx /
Mejillones en escabeche

Llauna de caviar imperial 30 gr /
Lata de caviar imperial 30 gr

Ametlla fregida Marcona amb flor de sal d'Es Trenc/
Almendra frita Marcona con flor de sal d'Es trenc

Per picar i compartir / Para picar y compartir
Pernil ibèric de gla tallat a mà/
Jamón Iberico de Bellota cortado a mano

Croquetes de rostit de pollastre/
Croquetas de rustido de pollo

Selecció de formatges/
Seleccion de quesos

Terrina de foie feta a casa amb torrades/
Terrina de foie elaborada en casa con tosta-
das

Pa de coca amb tomàquet/
Pan de coca con tomate

Coca de salmó, ruca i formatge brie amb 
maionesa cítrica/
Coca de salmón, rúcula y queso brie con 
mayonesa cítrica

Gamba vermella de costa a la brasa amb 
flor de sal (200 gr) /
Gamba roja de costa a la brasa con flor 
de sal (200gr)

Anxoves del cantàbric sobre pa de coca 
amb tomàquet/
Anchoas del Cantábrico sobre pan de 
coca con tomate

Steack tàrtar de vaca vella en brioche 
amb avinagrats/
Steack tártar de vaca vieja en brioche 
con encurtidos
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Els nostres postres / Nuestros postres

Catànies de Vilafranca/
Catánias de Vilafranca

Crema catalana amb carquinyoli i fruits ver-
mells/
Crema catalana con carquiñoli y frutos rojos

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla /
Coulant de chocolate con helado de vainilla

Gelats de turró
Sorbet de gerd
Helado de turrón
Sorbete de frambuesa 


