
MENÚ DE NADAL “Take away” 
MENÚ NAVIDEÑO “Take away”

APERITIU | APERITIVO

Croquetes de rostit de pollastre (2und.)
Croquetas de rustido de pollo (2und.)

PRIMERS | PRIMEROS
(a escollir/a escoger)

Caneló tradicional de Nadal amb crema de ceps
Canelón tradicional de Navidad con crema de ceps

Salmó marinat i fumat amb ratlladura de cítric
Salmón marinado y ahumado con ralladura de cítrico

SEGONS | SEGUNDOS
(a escollir/a escoger)

Morro de bacallà amb samfaina i alls tendres
Morro de bacalao con chanfaina y ajos tiernos

Garrí desossat a baixa temperatura amb picada”sorpresa”
 Cochinillo deshuesado a baja temperatura con picada “sorpresa”(+6)

Lingot de vedella amb parmentier de carbassa i la seva salsa de rostit 
Lingote de ternera con parmentier de calabaza y su salsa de asado

POSTRES
(a escollir/a escoger)

Brownie amb garapinyat de nous /Brownie con garrapiñado de nueces
Pinya colada en textures / Piña colada en texturas

Pastís tebi de praliné
Pastel tibio de praliné

· 35 ·
Iva inclòs / Iva incluido



¿Què  inclou  el  nostre  menú?
¿Qué  incluye en  nuestro  menú?

Panet de massa mare, primer i segon plat, postres,
ampolla de vi blanc Viladellops 100% Xarel·lo (cada quatre persones), ampolla de vi negre Viladellops 

100% Garnatxa(cada quatre persones), botella de Cava Brut Nature Valldosera (cada quatre persones)

Panecillo de masa madre, primer y segundo plato, postre,
botella de vino blanco Viladellops 100% Xarel·lo (cada cuatro personas), botella de vino tinto Viladellops 
100% Garnacha (cada cuatro personas), botella de Cava Brut Nature Valldosera (cada cuatro personas)

A  tenir  en  compte/A  tener  en  cuenta

L'horari de recollida a l'establiment Cantina Viladellops, és de 12.00 a 13.00
El horario de recogida en el establecimiento Cantina Viladellops, es de 12.00 a 13.00

La comanda s'ha d´efectuar en 24 hores d'antelació
El pedido debe efectuarse en 24 horas de antelación

Opció de seleccionar plats fora del menú
Opción de seleccionar platos fuera del menú

Atès que treballem amb productes frescos, s'indica a les instruccions la manera de finalitzar cada plat 
Dado que trabajamos  con productos frescos, se indica en las instrucciones la forma de finalizar cada plato




